


—— OANTIPASTI

FRITTO MISTO $325
Camarones, pulpo, calamar, mejillones y calabacitas,
fritas, salsa marinara picante.

CAVOLFIORE AL PROSCIUTTO $305 <2

Coliflor frita, crema de prosciutto y salsa de tomate.

CARPACCIO DI MANZO $309

Filete de res, aceite de oliva, citricos, ensalada, arugulas
hongos trifolatti.

CARPACCIO DI'LINGUA $329<2

Lengua de ternera, ensaladita mixta, citricos, salsa verde
toscana.

PROVOILONE AFFUMICATO $3192
Provoldn ahumado, tomates uva, cebolla caramelizada,
salsa verde rustica, salsa criolla y focaccia.

BRUSCHETTA DELLA CASA $110
Pan rustico, tomate fresco, especias, albahaca y aceite
de oliva, ajo.

MELANZANE CAPRICCIOSA $259 2
Berenjena, salsa de tomate, bechamel, queso
mozzarella, albahaca, horneada.

FUNGHI AL FORNO $249 2
Mixto de hongos, ajo, salsa pomodoro, salsa bechamel,
mozzarella fresca, horneados.

ANIMELLE DI MANZO  $410

Mollejas de res famosas por su sabor y textura,
cocinadas al grill.

-

ZUPPA SAN MARZANO $159

Tomates horneados, albahaca, pan y queso de cabra

CREMA QUATTRO FORMAGOGI E PISTACCHIO  $199
Crema con 4 quesos, pistaches tostados, con ligero
toque de pesto Genovese.

LENTICCHIA DI CASTELLUCCIO $229 &2
Sopa tradicional de la region de Umbria a base de
salchicha italiana, tomates, cebollas, albahaca y lentejas.
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POMODORO BURRATA $289

Tomate bola, arugulas, balsamico de Moddena,
queso burrata, pesto Genovese.

CAPRESE TRADICIONALE $269 <2
Tomate bola, queso mozzarella fresca, aceite
de oliva D.O.P. aceituna negra y pesto de

CALABRIA $289 <2

Mix de lechugas, aguacate, pepino, tocino
frito, queso manchego, tomates uva, cebolla
morada, aceitunas verdes, v alino de

$265

Lechugas, arugula, frutos secos, arandanos,
jamon serrano, queso de cabra y aderezo de
miel con ligero toque de mostaza antigua.

CIULIO CESARE $250 =2

Lechuga romana asada, aderezo cesar
artesanal, parmesano Grana Padano, crocante
pulverizado de pan al ajo.

ONSALATE ——
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—— QRISOTTO ——

RISOTTO DAL DOTTORE $299 <2
Callo de almeja Catarina, trilogia de hongos,
vino blanco, queso Grana Padano.

RISOTTO VERDE $292

Espinacas, albahaca, esparragos, camaron, vino
blanco, queso Grana Padano.

RISOTTO NFRO $341

Camarones 26/30, tinta de calamar, vino
blanco, queso Grana Padano.
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RAVIOLI TOSCANO $319 <2

Pasta hecha a mano rellenos de queso ricotta y ragu
toscano, salsa de tomate, queso burrata y Grana
Padano.

CANNELLONI GIOACCHINO ROSSINI  $279

Pasta rellena de ricotta y espinacas, horneados, queso
mozzarella, salsa de gorgonzola y queso Grana
Padano.

AGNOLOTTI AL SALMONE  $359
Pasta fresca, salmdn, queso mascarpone, pimientos
rojos, salsa mamma rosa.

(ASTA FATTA IN CASA

GNOCCHI AL FUNCHI TRIFOLATTI $290 2@

Pasta fresca de papa servida con una salsa Alfredo vy
una trilogia de hongos al ajo.

LASAGNA DELLA NONNA EVITA $339 <=

Pasta fresca, salsa bolognesa toscana, salsa bechamel,
queso mozzarella y queso parmesano Grana Padano.

FETTUCCINE ALFREDO $279 <@
Salsa Alfredo, queso parmesano Grana Padano y
perejil.

SPACHETTI POMODORO $248 &2
tomate, cebolla, ajo, albahaca, salsa pomodoro rustica
y parmesano Grana Padano.

LINGUINE AMATRICCIANA  $268 <2
Tomate, cebolla, jamdn serrano, vino tinto, liguero
togue de chile de arbol y salsa pomodoro.

PENNE RIGATE CON RAGU TOSCANO $285 2
Salsa toscana a base de carne en coccion lenta y Grana
Padano.

(PASTA CLASSICA

SPAGHETTI ALL’ARRABBIATA  $248 &5
Ajo, tomate, cebolla, chile de arbol, salsa de tomate y
Grana Padano.

LINGUINE DI MARE $405 &5

Camaron 26/30, mejillones, almejas, calamar, pulpo,
ajo, tomate, cebolla, chile de arbol y salsa pomodoro
con ligero toque de chile de arbol.

FETTUCCINE MAMMA ROSA  $288 &
Salsa Alfredo, salsa pomodoro, chile de arbol,
parmesano Grana Padano.

RIGATONI CON RAGU DI MANDORLE. $290 2

Rigatoni, ragu de tomates rostizados y almendras
tostadas y Grana Padano.

PENNE RIGATE AL GAMBERI E LIMONE  $357 <2

Queso mascarpone v ricotta, camaron, vino blanco,
Grana Padano y limon eureka.

QYA PASTA DELLO CHEF

FETTUCCINE AL RAGU DI CARCIOFT $333

Salsa Alfredo, vino blanco, ragu de alcachofas al ajo y
Grana Padano.

PENNE RIGATE ALLA NORMA $259
Tomate pelatti, ajo, chile de arbol, albahaca,
berenjena, Grana Padano.

FETTUCCINE AL TARTUFO $364 2

Pasta de trufa negra, mantequilla, ajo, ligero toque de
cremay Grana Padano.
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FILETTO AL JIM FASCIO  $542 2

filete de res, papa crujiente, poro caramelizado,
bourbon en salsa cremosa.

BISTECCA AL FUNCHI PORCINI  $589 <@
Filete de res, portobello relleno de verduras, salsa
porcini cremosa.

FILETTO AL GORGONZOLA  $579

Filete de res, salsa Alfredo, queso gorgonzola, vino
blanco, polenta crocante.

FILETTO ALL'ACETO BAISAMICO $622 <2

Filete de res, salsa oscura de vinagre balsamico de
Modena y especias, servido con polenta suave al Grana
Padano.

COTOLETTA IMPANATA $324 2

Milanesa de pollo empanizada, cebolla caramelizada,
gueso mozzarella, horneada, papas al ajo y salvia con
ensalada mixta.

GAMBERI CON YODRA E GORGONZOILA s$452
Camarones 26/30, ajo, vodka, salsa Alfredo, queso
gorgonzola, horneados y gratinados con mozzarella,
servido con espinacas.

N

( ROTEINE A

POLLO ALA NORMA $277
Pechuga de pollo, salsa de tomate, berenjena asada,
queso mozzarella y Grana Padano, horneado.

INVOITINI CON PROYOILON AFFUMICATO AL
TARTUFO $477 <2

Escalopas de res, espinacas, tomates uva, QUeSO
provolone ahumado, delicada salsa de trufa negray
queso mozzarella al horno con verduras salteadas al
ajo.

PORCHETTA DI MAIALE ARROSTO $4212
Pork belly, filete de cerdo, horneado, salsa verde
toscana, ensalada mixta con arugulas.

SALMONE GAMBERI AL LIMONE  $543

Lonja de salmon, camarones 26/30, salsa de queso
mascarpone y ricotta, limon eureka, verduras
salteadas y espinacas.

SALMONE AL SENAPE $521
Delicada salsa de mostaza antigua con aceitunas
negras, alcaparras, vino blanco y salsa Alfredo.

J

(/A GRIGLIA——

FILETTO DI MANZO $590

Filete de res (400 gr) , corte preciado por su
ternura superior, sabor dulce y suave, bajo
contenido graso v fibra fina, choice.

COSTATA DI MANZO $590
Rib Eye (400 gr), excelente por su jugosidad y de
sabor intenso, gran marmoleo choice.

BISTECCA DI FIANCHETTO  $445
Arrachera (350 gr), corte abdominal de
incomparable sabor definido y textura jugosa,
supreme.

COSTATA DELIAFFAMATO  $1060 2
Rib eye (800 gr), corte preciado por su ternura
superior, sabor dulce y suave, bajo contenido

graso v fibra fina, choice.
\ J

~——— /1L BAMBINI ——

PIZZETIA $145

Salsa de tomate, queso mozzarella, Pepperoni.

SPAGHETTI CON POLPETTE $150
Albondigas de res con salsa de tomate y queso
parmesano.

TENDERS DE POLLO $190

Pechuga empanizada, ensaladita y papas fritas.

HAMBURGUESA SENCILLA $280
Carne de res Choice, pan brioche, queso singles
americano, jamon, ensalada, tomate y papas fritas.
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CAPRINA 3$370 <2

Salsa de tomate, queso mozzarella rayada, queso de
cabra, espinacas frescas y jamon serrano.

DAL CAMPO  $295 <2

Salsa de tomate, queso mozzarella rayada, portobello,

espinacas baby, morrones tricolor y tomates cherry.

PIZZAIOLA $265 @

Salsa de tomate, queso mozzarella, finas laminas de
berenjenas rostizadas, aceite de oliva, orégano y
queso grana padano.

SPETTACOLARE $410

Salsa de tomate, queso mozzarella rayada, aceitunas
negras, champinon, salchicha italiana, alcachofa,
jamon cocido.

NEBRODI $440 <2

Salsa de tomate, queso mozzarella rayada, espinacas,
salami Genovese, salami Calabrese, jamon serrano,
Pepperoni y jamon de pavo, aceite de oliva, sal,
pimienta.

O/ PIZZE DELLA CASA

PEPPERONI ARRABBIATA  $295 2

Salsa de tomate, queso mozzarella, miel de chile de
arbol tostado.

GORGONZOILA E PANCETTA $470

Queso mozzarella rayada, crema de queso gorgonzola,
pera rostizada, pistaches tostados, jamon serrano frito
y hojas de albahaca frescas.

MARINARA E GAMBERI $410 &
Salsa de tomate, queso mozzarella, ligero toque de
chile de arbol, anchoas, camarones al ajo.

MORTADELLA E PISTACCHIO $370

Salsa blanca, queso mozzarella, mortadela con
pistache, pesto de pistache y albahaca, pistaches
tostados.

PFPPERONI  $270 2

Salsa de tomate, queso mozzarella, Pepperoni.

DUE SALAME  $430 <@
Salsa de tomate, queso mozzarella, salami calabrese,
salami Genovese, albahaca fresca.

MISTA $302 @

Salsa de tomate, queso mozzarella, champinon,
morron tricolor, aceituna verde, aceituna negra,
tomates uva, aceite de oliva.

MARGHERITA $260
Salsa de tomate, queso mozzarella rayada, Queso
mozzarella fresca, aceite de oliva, albahaca fresca.

@) £ PIZZE CLASSICHE

MIO FRATELIO 4338
Salsa de tomate, queso mozzarella rayada,
champinones, arugulas frescas.

RILAUFA 4285 &
Salsa tomate, queso mozzarella rayada, jamon de pavo
y pina.

VEGETARIANA  $205
Salsa de tomate, berenjena asada, champindn, morrén
tricolor, espinacas.

PROSCIUTTO COTTO E FUNCHI $260
Salsa de tomate, jamon cocido, champinon.

"“'Wn— m-nnlﬂm}'w)
‘\"‘ﬂ"i”,",""z [/ﬂ,ﬂ!-’.’.‘."'"’“"!b

QP SPETTACOLARE  _Jf PICANTE




@/1. DOLCE A

PROFITEROLES  $259

Pasta choux horneada, rellena de crema pastelera, chocolate fundido y azucar glass.

TARTA DI MELE $259

Pasta de hojaldre horneada, chantilly de mascarpone, manzana cocinada con canela, nuez moscada, servida con
helado de vainilla.

CANNOLI SICILIANOS  $320

Costra dulce frita, rellena de queso ricotta dulce a la vainilla, unos con chispas de chocolate y otros con pistaches,
servidos con azucar glass.

TIRAMISU CONTEMPORANEO  $280

Soletas savoiardi, crema mascarpone, café espresso, salsa de café dulce, cocoa.

DUON APPLITION

LA MESA DONDE 1LOS MOMENTOS SE QUEDAN.

Filo di Vita nace de la idea de volver a lo esencial: compartir,
celebrar y disfrutar de los pequenos momentos alrededor
de una buena mesa.

Inspirados en la tradicion italiana y en el valor de la cocina
hecha con dedicacidon, creamos un espacio calido y
contemporaneo donde cada visita se convierte en una
experiencia para recordar.




FILO

VITA



